Gyors makos
(Nagyon egyszeri)

Hozzavalok:

100g Mester kelt tészta liszt,
100g daralt mak,

100g cukor

250g tejfol

100 ml olaj

2 nagy reszelt alma

1 tojés

teas kanal vanilia cukor
csipet sO

Diszitéshez:

e porcukor

Elkészitése:

A folyékony Osszetevoket (tojas, tejfol, olaj) a cukrot €s a vanilids cukrot
habosra keverjiik, hozzaadjuk a lisztet, makot, csipet sot ,majd veégiil a reszelt
almat , egynemtire keverjiik .Siitopapirral bélelt tepsibe simitjuk és 180°C-ra
elémelegitett slitoben készre siitjiik. Szeletelés elbtt porcukorral meghintjiik.



